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Lielse ?noF-M&gﬂw

wir freuen uns, daB Sie sich fiir unsere
hawo’s Profi entschieden haben. Bevor
Sie nun die Mhle in Betrieb nehmen,
lesen Sie bitte die nachfolgenden kur-
zen Hinweise zur Bedienung.

Wir haben diese Hinweise fiir Sie
Zzusammengestellt, damit |hre Miihle
viele Jahre zufriedenstellend fiir Sie
arbeiten kann. Bedenken Sie bitte,
beim Mahlen von Getreide verarbeiten
Sie ein Naturprodukt mit vielfaltigen,
immer verschiedenen Eigenschaften;

d.h. daB im Labor ermittelte Eigen-
schaften in der Praxis selten anzu-
treffen sind. (Dies gilt insbesondere fiir
den Feuchtigkeitsgehalt von Getreide).

Geringfiigige Abweichungen von den
angegebenen Betriebsdaten sind des-
halb durchaus méglich.

Wenn Sie mit unserer Miihle Erfah-
rungen gemacht haben, die in diesen
Hinweisen nicht enthalten sind, infor-
mieren Sie uns bitte.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim
Gebrauch der Miihle.

ll/\lf MMOS TZ-&AM




1 Das ist die Profi

Bitte priifen Sie als erstes die Vollzéh-
ligkeit aller Einzelteile.

Zuséatzlich zum Profigehause werden
lose mitgeliefert: .

1 Klemmfeder

1 Trichterdeckel

1 Leiste

2 Schraubzwingen

2 Wandhalterungen

2 Dubel

2 Wandschraubhaken
1 NetzanschluBkabel
1 Stiftschlissel 5 mm
1 Bohrschablone

Handrad fir die
Feineinstellung

Feststellhebel

Maglichkeit flir die
Wandaufhangung

Liftungsschlitze

Lécher fir ;
die Tischklemmen




Trichterdeckel

Motorschutzschalter

NetzanschluB

EIN-AUS Schalter

Mehlauslauf

Klemmfeder fiir die
Mehiltiite

Aufstellung und
2 Inbetriebnahme

Bitte beachten Sie Folgendes:

@ Die hawo’s Profi ist nur zum Betrieb
in trockenen Raumen vorgesehen.

® Feuchtigkeit beschadigt das Holz-
gehéuse und kann die elektrische
Sicherheit beeintréchtigen.

@® Die Liftungsschlitze auf der Riick-
seite des Gerates diirfen auf keinen
Fall verdeckt werden.

@® Die hawo’s Profi ist ein Elektro-
gerat, bestimmt zum beaufsichtig-
ten Betrieb.

® Eingriffe und Reparaturen, beson-
ders der elektrischen Teile, diirfen
nur von uns oder durch von uns
beauftragten Personen ausgefiihrt
werden.

® Wegen des erheblichen Gewichtes
darf die hawo'’s Profi auf keinen Fall
freistehend auf einem Tisch
(d.h. ohne Befestigung) betrieben
werden.
Wir haben verschiedene Méglich-
keiten fur eine sichere Befestigung
der Profi vorgesehen.



...und so steht die
3 Profi auf dem Tisch

In der Bodenplatte der Profi befinden
sich 8 Bohrungen fir die beigelegten
Schraubzwingen. Gunstig ist die Befe-
stigung tber der Ecke eines Tisches
oder einer sonstigen Platte (siehe Bild).
Wichtig: In die Bodenplatte durfen
keine Lécher gebohrt und keine
Schrauben eingedreht werden (dies
kdnnte die Elektroverdrahtung bescha-
digen).

oder - so hingt die
4 Profi an der Wand

Die hawo's Profi ist zum Befestigen an
der Wand vorbereitet. Drehen Sie bitte

vorsichtig, und ohne Druck auszutiben,

die Schrauben M 8 auf der Riickseite
der Miihle aus dem Gehéuse heraus.
Die beiden Wandhalterungen werden
nun mittels der herausgedrehten
Schrauben an der Profi-Rlickseite
befestigt. Bitte auch hier ohne Druck
arbeiten, da sonst die Gegenmuttern
ins Innere des Miihlengehauses fallen
kdnnen. Markieren Sie nun mittels der
beigelegten Bohrschablone die
Bohrlécher fiir die Wandhaken an der
vorgesehenen Stelle.

Eine Steckdose (220V, mind. 10A)
sollte in der Nahe sein. Die Dlibel-
I6cher missen mit einem 8 mm Stein-
bohrer gebohrt werden. Schlagen Sie
nun die Diibel in die Bohrlocher und
drehen Sie die Wandhaken soweit ein,
daB sich die Wandhalter leicht (iber die
Haken schieben lassen.

Achten Sie schon beim Bohren auf die
Festigkeit der Wand; wenn Sie auf
Mauerfugen treffen oder auch bei
Leichtbauwanden ist eine sichere
Befestigung nicht méglich! Die beige-
legte Leiste wird zwischen Muhlen-
gehéuse und Wand eingeklemmt,
damit die Miihle senkrecht hangt.

5 NetzanschlufB

Fur den Betrieb der hawo's Profi ist
jede normale Schutzkontakisteckdose
220V/50Hz geeignet. Der AnschluB3 an
uralte Steckdosen ohne Schutzkontakt
ist nicht gestattet und beeintrachtigt
die elektrische Sicherheit. Bevor Sie
den Netzstecker einstecken, priifen
Sie bitte, ob der Netzschalter in Stel-
lung ,,AUS" (Knebel senkrecht) steht.



6 Die Tﬁtenhalterung_

Mit der hawo's Profi kann direkt in
einen entsprechenden Papierbeutel
gemahlen werden. Optimal sind
Papierbeutel der Starke, wie sie auch
fur die herkdbmmlichen Mehlverpackun-
gen verwendet werden. Bitte beachten
Sie: Die Profi ermahlt ein besonders

feines und flockiges Mehl, so daB eine
Volumenzunahme gegeniiber Kérner-
getreide von 100 % erfolgt.

Der Beutel muB so bemessen sein,
daB sich das Mahigut auf keinen Fall
im Auslauf stauen kann.

Wir haben den Durchmesser des
Mehlauslaufes ganz bewuBt so groB
gewahlt, damit sich das lockere,
flockige Mehl nicht staut, bzw. tiber-
maBig an den Randern festsetzt.

Die Klemmfeder umfaBt den Auslauf
am gesamten Umfang, und es kann
kein Mehlstaub nach auBen dringen.
Durch Zusammendriicken der beiden
Griffenden lockern Sie die Klemm-
feder. Schieben Sie die Feder ganz
nach oben. Nun kénnen Sie die Tute
mit beiden Handen um den Auslauf
falten, fixieren Sie nun mit einer Hand
die Tute, mit der anderen holen Sie die
Klemmfeder nach unten. Sie miissen
lediglich darauf achten, daB die Feder
in der 10 mm breiten Rille am Auslauf
sitzt.

Beim Mahlen von gréBeren Mengen
(ab ca. 2 kg) empfehlen wir, die Tiiten
direkt unterzustellen.
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7 Die Feineinstélluni_

Vor dem ersten Einschalten I6sen Sie
bitte den Feststellhebel der Feinein-
stellung, indem Sie ihn auf sich zuzie-
hen, wenn Sie vor der Milhle stehen.
Drehen Sie nun das Handrad fiir die
Feineinstellung entgegen dem Uhr-
zeigersinn, bis die Ziffer 3 der am
Handrad angebrachten Skala iiber
der auf dem Holzgehause ange-
brachten Markierung steht.

Driicken Sie den Feststellhebel leicht
nach hinten, damit diese Einstellung
erhalten bleibt. Schalten Sie die Miihle
ein, indem Sie den Schalter tiber den
ersten Rastpunkt hinaus bis zum
Anschlag nach hinten drehen. Lassen

Skala flir die Feinei




Sie den Schaltknopf los, und der
Knebel bleibt nun in der ,,EIN“-Stellung
(Knebel waagrecht) stehen.

Der Motor lauft.

Lockern Sie nun den Feststellhebel mit
der rechten Hand wieder, und drehen
Sie mit der linken das Handrad im Uhr-
zeigersinn bis zur Stellung 1.

In dieser Stellung erhalten Sie beim
Mahlen feinstes Mehl. Wenn Sie nun
weiter im Uhrzeigersinn ganz vorsich-
tig tber die Stellung 1 hinausdrehen,
héren Sie bald, wie sich die Mahisteine
mit einem schleifenden Gerdusch
bertihren. Dies darf im normalen

Mabhlbetrieb nicht passieren, weil eine .

erhdhte Abnutzung des Mahlwerks die
Folge ware. Bitte drehen Sie sofort
entgegen dem Uhrzeiger zurtick auf
die 1. Im spateren Betrieb sollten Sie
nie eine feinere Einstellung als die
Stufe 1 wahlen. Und vergessen Sie
nicht, den Feststellhebel nach erfolgter
Einstellung nach hinten anzulegen.
Tun Sie dies nicht, wird sich der Fein-
heitsgrad lhres Mahlguts wahrend des
Mahlens veréndern. -

Das Mahlen von
Getreide

Die hawo’s Profi mahlt alle Getreide-
sorten. Sie sollten aber nur gereinigtes
und trockenes Getreide verwenden.
Steinchen im Getreide kdnnen lang-
fristig das Mahlwerk zerstoren.
Feuchtes Getreide kann zu einem
Verschmieren der Mahlsteine fihren.
GroBe Getreidesorten und anderes
Mabhlgut (Bohnen, Erbsen, Mais,
Kaffee) kdnnen grob vorgeschrotet
und dann fein vermahlen werden.
Leinsamen kann nur grob (auf Stel-
lung 5) geschrotet werden, laBt sich
aber im Gemisch mit Getreide (Wei-

zen) auch fein vermahlen. Nach dem
Anschalten des Motors stellen Sie bitte
den gewiinschten Feinheitsgrad ein.
Stellung 1 ergibt feinstes Mehl mit tiber
80 % Feinheitsanteil.

Weiter als Stellung 8 sollten Sie nicht
drehen, weil dann ganze Korner durch
das Mahlwerk fallen. Der Feinheitsgrad
kann wahrend des Mahlens jederzeit
in den zulassigen Bereichen verandert
werden. Vergessen Sie nicht, den
Feststellhebel nach der Einstellung
nach hinten zu driicken. Bei stehen-
dem Motor und eingefiilltem Getreide
kann nur ein gréberer Feinheitsgrad
eingestellt werden, weil beim Feiner-
stellen die Kérner zwischen dem Mahl-
werk eingeklemmt werden. Wenn
schon eine Tiite am Auslauf befestigt
ist, kbnnen Sie nach dem Einschalten
der Mihle das Getreide einftillen.

Bei Griinkern und Reis bitte keine Mahlunter-
brechung (= ewvtl. Storung)



9 St(")rungen

Der eingebaute Schutzschalter schiitzt

den teuren Industriemotor vor unzu-
lassiger Belastung. Wenn dieser .
Schutzschalter abschaltet, so kénnen

folgende Stérungen die Ursache sein:—2

a) Die Feineinstellung wurde tber die

Stufe 1 hinausgedreht, so daB die
Mahlsteine blockieren.

b) Die Feineinstellung wurde tiber die

Stufe 8 hinausgedreht. Dadurch

kann der Motor blockieren, weil kein

Lagerspiel mehr vorhanden ist. In

beiden Fallen |aBt sich das Handrad

zur Feineinstellung nur noch mit
groBem Kraftaufwand bewegen.

c) Beim Anlassen mit gefillitem Trich-

ter (z.B. nach einer Mahlunter-
brechung) springt der Motor nicht
sofort an. Nach kurzer Wartezeit

kann der Knopf des herausgesprun-
genen Schutzschalters (siehe Bild)

wieder eingedrickt werden. Die
Muhle muB dabei abgeschaltet
sein.

Dann lésen Sie den Feststellhebel
und stellen einen Feinheitsgrad
Stufe 3 oder gréBer ein. Nun betéti-
gen Sie den Einschalter bis zum
Anschlag. Wenn die Mihle lauft,
kénnen Sie den gewlinschten Fein-
heitsgrad wiedereinstellen. Bei
Griinkern oder Reis raten wir von
einer Unterbrechung
wahrend des Mahlens ab,

da diese Sorten extrem

hart sind.

; Das Mahlwerk ist verschmiert und

belastet dann den Motor zu stark.
Offnen Sie vor dem Wiederein-
schalten die Feineinstellung ganz,
dann gehen Sie vor, wie in Punkt ¢
beschrieben.

Zur Reinigung sollten Sie 2 kg
trockenen Weizen grob schroten.
Sollte das Mahlwerk dann immer
noch nicht sauber sein, siehe
Siehe Kapitel 10. Bitte beachten
Sie: Sie erkennen verschmierte
Steine wahrend des Mahlens am
nachlassenden Mahlgerdusch.
Bitte rufen Sie uns bei eventuellen
Stérungen an. Wir helfen gerne.



Reinigung und
10 Pflege der Miihle

Ziehen Sie zuerst den Netzstecker!
Nur das Auslaufteil und das Mahl-
werk kommen mit dem Mahlgut in
Beriihrung. Die Reinigung dieser
Teile sollte taglich vorgenommen
werden. Bitte |6sen Sie mit einem

5 mm-Innensechskantschlissel die
beiden Schrauben an der Unter-
kante des Mehlauslaufs (Bild).

Nun kénnen Sie den Auslauf nach °
vorne klappen, und er fallt aus der
Winkelschiene heraus. Bitte ent-
fernen Sie alle Mehlirlickstande an
Mahlwerk und Auslauf mit einem
Pinsel.

Der Mehlauslauf wird abmontiert.

. Die Holzteile der hawo’s Profi sind mit

Leindl behandelt. Bitte wischen Sie die
Holzteile nur mit trockenen Tlchern ab.
Feuchtigkeit wiirde dem Holz schaden.
Sie sollten etwa jedes Jahr die Holz-
teile nachélen. Sie kénnen das Holz-
gehéduse aber auch mit einem guten
Holzwachs behandeln.




460 lemperaturmessung
Angaben in °C

420 auf 20° Raumtemperatur
abgekihltes Mahlwerk

- Mahimenge: 2kg

Reparaturen und
11 Ersatzteile

Wir bitten Sie, sich bei allen Stérungen
und Zweifelsfallen an uns zu wenden.
Wenn nétig, erhalten Sie alle Ersatz-
teile bei uns. Erfragen Sie bitte die
aktuellen Preise. Wird die Mihle zu
uns eingeschickt, muB dies bitte in

der Originalverpackung geschehen. L__Feineinstellung J
In anderen Verpackungen ist die

Gefahr von zusétzlichen Transport-

schaden zu groB. 12 Technische Daten
Wegen des hohen Gewichts kann die
Muhle nur als Bahnfracgt oder mit NetzanschluB: 220V, 50 Hz
Spedition versandt werden. Stromaufnahme: 3-5 A, je nach Mahligut und eingestell-
ter Mahlfeinheit
Leistungsaufnahme: max. 1000 VA
Drehzahl unter Belastung: 1200 Umdr./Min.
Betriebsart: Die Muhle ist fiir Dauerbetrieb aus-
gelegt
Kiihlung: Zwangskihlung durch Ventilator mit
Spaltpolmotor
Trichterfiillmenge: 2kg
Antrieb: Industriemotor mit Betriebskonden-
sator und zuséatzlichem AnlaBkonden-
sator
Mahlwerk: Durchmesser 125 mm, Scheibenmahl-
werk aus Korund in Keramik direkt auf
der Motorwelle
Mahlleistung: Weizen mit 15 % relativer Feuchte
350 g/Min.
Gewicht: 32 kg




hawos Kornmithlen GmbH

Ober-Eschbacherstr. 37
61352 Bad Homburg
Tel: 06172 - 4012 00
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