Lieber Mihlenkunde,

wir beglickwiinschen Sie zum Kauf Ihrer ha-
wo’s-Mihle. Sie haben ein Gerét erworben,
das den neuesten technischen Standard im
Muhlenbau reprasentiert.

Die Auswahl und die Verarbeitung der Mate-
rialien erflllt weitmdglichst 6kologische Qua-
litatskriterien. Wenn Sie die folgenden Hin-
weise beachten, werden Sie jahrelang
Freude an lhrer hawa's-Mihle haben.

Bedienungsanleitung

bitte sorgfaltig durchlesen!

Hier eine kleine Kurzanleitung
b Stecker in die Steckdose stecken

b Miihle durch den Schalter an der rechten Gehduse-
seite einschaltan

b Feinheitsgrad mit dem Verstellhebel an der seitlichen
Skala wéhlen (1 = sehr fein bis 9 = grob)

¢ Getreide in den Trichter filllen

P Wenn der Mahlvargang beendet ist, emeut den Schal-
ter auf der rechten Gehiuseseite driicken

Der geeignete Platz

b Wir verwenden fir lhre Mihle hochwertiges, abgela-
gertes Holz — ein Naturprodukt, das arbeitet« wenn es
ungunstigen Bedingungen ausgesetzt ist,

b Stellen Sie Ihre Mihle deshalb nicht an sehr warme
oder feuchte Platze bzw. Orte mit hohen Temperatur-
und Feuchtigkeitsschwankungen. Beispielsweise ist
&in Platz neben dem Herd unglnstig.



Geeignetes Mahlgut

b Verwenden Sie ausschiieBlich gereinigtes Getreide
oder reinigen Sie es selbst. In ungereinigtern Getrede
finden sich hiufig Steinchen, die das Mahhwerk be-
schadigen konnen.

P Verarbeiten Sie bitte nur tfrockenes Getreide, Feuch-
tes Getreide kann die Mahlsteine »verschmieren=. Sie
erkennen trockenas Getreide daran, dafd das Kom
knackt, wenn Sie es mit einem Loffel zerdricken.
Feuchtes Getreide hingegen |6t sich plattdricken und
sisht dann eher wie eine Haferflocke aus. Roggen sollte
nach der Ernte mindestens ein halbes Jahr lagam.

b Mahlen Sie bereits gemahlenes Gut nicht noch ein-
mal, z.B. weil Sie aus Schrot feines Mehl herstellen
michten. Dies wirde den Getreidezulauf verstopfen
oder die Mahlsteine »verschmieran«.

Mais mahlen Sie bitte nur Speisemais!
Popcom-Mais kann nicht gemahlen
werden, weil er zu hart ist und Kaum
Mehlkorper hat.

Hafer kann wegen des hohen Fettgehalts
nicht ganz fein gemahlen werden,
sondern nur ab Einstellung »2«.
Klzine Mengen kinnen Sie auch
feiner mahlen.

Leinsaaten sollennur grob gebrochen werden,
Bei feinerer Einstellung tritt Ol
aus dem Mahlgut aus, das die
Mahisteine sverschmiarens Kann.

Die wichtigsten Teile
Ihrer Mihle

{1 Trichter

@ Feinheitsskale

@ Verstellhebel

i#) Metzschalter

5 Mehlauslauf

(8 Motorgehiuse

@ Mahlwerksgehduse
& Deckelschrauben



Betrieb der Muhle

Einschalten

» Stecken Sie den Stecker in die Steckdose (220 V
Wechselspannung) und driicken Sie den Einschalt-
knopf (Ein/Aus-Schalter) an der rechten Gehiuseseite.

Einstellen des Feinheitsgrades

b Wahlen Ske mit dem Schieberegler auf der rechten
Gehduseseite den Feinheitsgrad lhres Mahlgutes,

Regler ganz links = Position 1 = feinstes Mehi
Regler ganz rechts — Position 9 = grobes Schrot

b Sie warden schnell festgestellt haben, welche Ska-
leneinstellung bei den unterschiedlichen Getreidesor-
ten den gewinschien Feinheitsgrad ergibt, Die jeweili-
gen Ergebnisse lassen sich mit der gleichen Skalanain-
stellung immer wiedearholan.

Einfiillen des Getreides

F Nehmen Sie den Deckel wvom Trichter und flillen Sie
das Mahlgut ein. Wenn Sie griBere Mengen mahlen,
dann achten Sie bitte darauf, daf ein gendgend grofier
Auffangbehalter unter den Mahlauslauf gestelll wird
und daB sich das Mehl nicht bis in den Auslauf zuriick-
staut.

P TR

Betrieb der Muhle

Mahlvorgang unterbrechen

} Wenn Sie das Mahlen unterbrechen wallen, driicken
Sie auf den Ein/ Aus-Schalter.

b Die Milhle lauft wieder an, wenn Sie den Knopf erneut 5
driicken. Sollte die Mdhle nicht anlaufen, schalten Sie

sie, wie oben beschrieben, ein und schieben den Fein-
einstellhebel kurz auf Richtung grob. Sobald das Mahl-
gerdusch beginnt, stellen Sie den gewiinschien Fein-
heitsgrad wiedear ain.

} Bei harten Gelreidesorten, wie Griinkern, Gerste und
Reis sollten Sie den Mahlvorgang nicht unterbrechen.

Mahlvorgang beenden
P Wenn das Mahlgerdusch aufhért, schalten Sie die
Miihle am Ein/Aus-Schalter aus.

F Wir wiinschen lhnen viel Freude an lhrer Miihle
und beim Ausprobieren leckerer Rezepte.



Pflege der Mihle

Die hawo’s-Miihle ist wartungsfrei.

b Aus hygienischen Grinden empfehlen wir lhnen je-
doch bei ldngerem Nichtbenutzen (z.B. Urlaub), die
Muhle grindlich zu reinigen (Anleitung siehe wver-
schmierte Mahlstaings).

Die AuBenfldche des Gehduses Bt sich leicht abstau-
ben. Grobere Verschmutzungen kinnen Sie mit einem
milden Spdimittel oder Meutralseife entfemen. Bitte
keine scharfen Reinigungsmittel verwenden.

Betriebsstorungen

P Wir verwenden zum Bau der Mihlen nur ausge-
suchte, langlebige Qualitatsteile.

} Dies garantiert einen jahrelangen storungsfreien Be-
trieb, wenn Sie die cben beschriebenen Anleitungen
ginhalten. Solten doch Stérungen auftraten, kdnnen
Sie diese meist selbst beheben.

Der Motor lauft nicht an

b Prifen Sie, ob sich Mahlgut zwischen den Mahlstei-
nen befindet, indem sie die Feineinstellung nach grob
(Stellung »B«) bewegen, bis der Motor anlduft.

¢ Bringt dies keinen Erfolg, prifen Sie, ob der Motor
wirklich Strom erhilt, z.B. indem Sie einen anderen
Stromverbraucher in die benutzte Steckdose stecken.

» Liegt der Fehler nicht an mangelnder Stromaufuhr,
rufen Sie uns an: Wir sind von Montag bis Freitag von
8.30 — 12.30 Uhr zu emreichen. Danach kinnen Sie ihr
Anliegen auf Band sprechen.

Pflege der Muhle
Die Miihle schaltet beim Mahlen ab

¢ Die Mihle ist mit einem Motorschutzschalter verse-
hen; dieser ist in dem Ein/Aus-Schalter integriert und
unterbricht die Stromzufuhr, sobald die Mahlsteine
blockieren.

b Warten Sie in diesam Fall ginen Moment, stellen Sie
den Feineinstellhebel auf grob (Stellung =9«) und driik-
ken Sie dann den Schalter emeut = die Mihle [duft wie-
der an.

Die Mahlsteine sind verschmiert

» Zur Reinigung genligt es meistens, ein Pfund Reis auf
mittelgrobe Einstellung zu schroten. Gute Dienste lei-
stet auch, wenn kein Reis vorhanden ist, gut getrockne-
ter Weizen, der bei ca. 50-80 Grad im Backofen vorge-
trocknet ist.

b Sclten die beiden vorgeschlagenen Reinigungs-
moglichkeiten nicht gendigen, so ziehen Sie den Natz-
stecker und entfernen mit Hilfe des beigelegten Innen-
Sechskant-Schilissels die vier Schrauben am oberen
Gehdusedeckel. Somit kGnnen Sie das Trichterteil nach
oben abziehen. Mun sehen Sie den feststehenden
Stein, der in einem gedrechseften Holzteil liegt, Auch
digses Holzteil kénnen Sie abnehmen und haben nun
freien Zugang zu den Mahlisteinen, die Sie dann mit
Hilfe einer kraftigen Blirste reinigen kinnen,

F Bitte verwendan Sie auf keinen Fall Wassar zur Reini-
gung der Mahlsteine,

Wenn dies alles nichts niitzt...

b ist moglicherweise ein Bauteil defekt - rufen Sie uns
an und schildern Sie |hr Problem. Ihre Fragen beant-
worten wir in der Zeit von Montag bis Freitag von 8.30 -
12.30 Uhr. Danach kdnnen Sie Ihr Anliegen auf Band
sprachen, Wir helfen sofort.



(Garantie

Auf Ihre hawo's geben wir lhnen drei Jahre Garantie
bei sachgeméBem Gebrauch. Schicken Sie die Ga-
rantiekarte gleich nach dem Kauf an uns ein. Der
Garantieanspruch gilt nur zusammen mit der Ein-
kaufsquittung = heben Sie deshalb Ihren Einkaufs-

beleg sorgfiltig auf.

Garantieleistungen

b Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir alle Mangel,
die nachweisbar auf Materialfehler oder mangelhafte
Ausfiihrung zuriickzufihren sind. Mangel, fiir die wir
haften, kdnnen nach unserer Wahl entweder durch In-
standsetzung oder durch Ersatzlieferung behoben wer-
den. Sonstige Anspriiche, wie z.B. Minderung, Scha-
denersatz etc. entfallen.

b Erzatzteillieferung tritt anstelle der Erstlieferung und
IG5t keine neuwa Garantiefrist aus.

b Die Mihle ist fir haushaltsibliche Getreidemengen
ausgelegt; bei gewerblicher Nutzung erlischt jegliche
Garantie.

b Durch eigenmichtige Anderungen jeder Art, werden
Garantieanspriiche nichtig.

b Noch ein Hinweis zum Werkstoff: Holz ist ein Natur-
produkt. Es ist daher nicht auszuschlielen, daf durch
Temperatur- und Luftfeuchtigkeitsschwankungan im
Laufe der Jahre leichte Spriinge und Risse auftreten
kinnen. Solche werkstoffbedingte Eigenschaften sind
von der Garantie ausgeschiossen.

Technische Daten

Miihle | Mihlell
Mahl- . 30 g/ rmin ca. 2009/ min
lelstung bei Stellung 1, Waizen mit ca. 15 % Feuchte
Mahi- i, 80 % wnker 0,3 mm
feimhieit nach DIM 10 765
Trichter-
fallmenge ¢, 1,6kg Weizen 2. 1,7 kg Waizan
Aufnahme-
baistung TH0 Watt, + 20Watl GO0 Watkt, + 20 Watt
Strorm-
aufnahma a1 TA ca 2 TA
Gawichi ca 12kg ca. 155kg
Mk . 450 mm A, 480 mm
Brodbe ca 210mm A, 280 T
Tiefe ca. 210mm 8, 220 mm
Prilfzeichen GS/TUV Hessen
Gahause Volholz Buche
Ober-
fidchen- riach den Richilnien der
behandlung Arbeitsgemeainschaft Naturfarben
Mahlstiein Korund in Karamik
Motor langlebiper Industriemator

Bei der Auswahl der Materialien wurde darauf geachtet,
daf bei Herstellung, Gebrauch und Recycling keine Ge-
fahr fir die Umwelt besteht. Die Verwendung von
Kunststoffen, Alu etc. wurde soweit minimiert, wie es
nach dem heutigen Stand der Technik ermreichbar ist.
Neue Entwicklungen auch auf diesem Gebiet werden
wir sténdig berlicksichtigen!
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