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Meine neue Profi
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Damfr versorgen
wir ganz Mausdorf
schnell und




Guten Tag,

ganz gleich ob Muhleninteressent oder stol-
zer Nutzer einer echten hawos: Die folgen-
den Zeilen vermitteln lhnen bis hin zu den
technischen Daten alle Informationen* zur
hawos Profi.

hawos Muhlen reprasentieren den neuesten
technischen Standard im Mihlenbau. Die
Auswahl und die Verarbeitung der Materia-
lien erfullt weitmdglichst 6kologische Quali-
tatskriterien.

Wir wiinschen lhnen viele Jahre Freude mit
einer echten hawos

das hawos team

* Wenn Sie noch mehr iiber Mihlen wissen méchten, dann schauen
Sie doch in die »Kleine Miihlenkunde«, die Sie entweder beiliegend
finden oder von lhrem Fachhé&ndler erhalten.

Bedienungsanleitung

bitte sorgféltig durchlesen!

Hier eine kleine Kurzanleitung
p Stecker in die Steckdose stecken

P Mihle durch den Schalter an der rechten Gehause-
seite einschalten

b Feinheitsgrad mit dem Verstellhebel an der seitlichen
Skala wahlen (1 = sehr fein bis 9 = grob)

P Getreide in den Trichter flllen

» Wenn der Mahlvorgang beendet ist, den Schalter an
der rechten Gehauseseite von 1 auf 0 drehen

Der geeignete Platz

P Wir verwenden fiir Inre Miihle hochwertiges, abgela-
gertes Holz — ein Naturprodukt, das »arbeitet« wenn es
unglinstigen Bedingungen ausgesetzt ist.

b Stellen Sie Ihre Miihle deshalb nicht an sehr warme
oder feuchte Platze bzw. Orte mit hohen Temperatur-
und Feuchtigkeitsschwankungen. Beispielsweise ist
ein Platz neben dem Herd unglinstig.

b Die Miihle muB so aufgestellt werden, daB der Motor
genligend Kiihlluft von unten ansaugen kann. Ein
Standort auf einer glatten Platte ist ausreichend, die
Seiten des Bodens sollten frei sein. Ungeeignet ist ein
Standplatz auf einer weichen Unterlage (Tischdecke,
weicher Filz etc.)



Geeignetes Mahlgut

b Verwenden Sie ausschlieBlich gereinigtes Getreide
oder reinigen Sie es selbst. In ungereinigtem Getreide
finden sich haufig Steinchen, die das Mahlwerk be-
schédigen kénnen.

P Verarbeiten Sie bitte nur trockenes Getreide. Feuch-
tes Getreide kann die Mahlsteine »verschmieren«. Sie
erkennen trockenes Getreide daran, daB das Korn
knackt wenn Sie es mit einem Loffel zerdriicken.
Feuchtes Getreide hingegen 146t sich plattdriicken und
sieht dann eher wie eine Haferflocke aus. Roggen sollte
nach der Ernte mindestens ein halbes Jahr lagemn.

P Mahlen Sie bereits gemahlenes Gut nicht noch ein-
mal, z.B. weil Sie aus Schrot feines Mehl herstellen
mochten. Dies wirde den Getreidezulauf verstopfen
oder die Mahlsteine »verschmieren«.

Mais mahlen Sie bitte nur Speisemais!
Popcorn-Mais kann nicht gemahlen
werden, weil er zu hart ist und kaum
Mehlkérper hat.

Hafer kann wegen des hohen Fettgehalts
nicht ganz fein gemahlen werden,
sondern nur ab Einstellung »2«.
Kleine Mengen kénnen Sie auch
feiner mahlen.

Leinsaaten sollen nur grob gebrochen werden.
Bei feinerer Einstellung tritt O
aus dem Mahlgut aus, das die
Mahlsteine »verschmieren«kann.
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Die wichtigsten Teile
lhrer Profi

Trichter
Feinheitsskale
Verstellhebel
Netzschalter
Mehlauslauf
Motorgehduse
Mahlwerksgehduse
Motorschutzschalter




Betrieb der Profi

Einschalten

p Stecken Sie den Stecker in die Steckdose (220 V
Wechselspannung) und drehen Sie den Einschaltknopf
(Ein/Aus-Schalter) an der rechten Geh&useseite von 0
auf »START« und lassen ihn dann los.

Einstellen des Feinheitsgrades

P Wahlen Sie mit dem Schieberegler auf der rechten
Gehduseseite den Feinheitsgrad Ihres Mahlgutes.

Regler ganz links - Position 1 = feinstes Mehl
Regler ganz rechts - Position 9 = grobes Schrot

p Sie werden schnell festgestellt haben, welche Ska-
leneinstellung bei den unterschiedlichen Getreidesor-
ten den gewlinschten Feinheitsgrad ergibt. Die jeweili-
gen Ergebnisse lassen sich mit der gleichen Skalenein-
stellung immer wiederholen.

Einfiillen des Getreides

P Nehmen Sie den Deckel vom Trichter und flillen Sie
das Mahlgut ein. Der Trichter faBt ca. 2,5 kg Weizen.
Wenn Sie groBere Mengen mahlen, dann achten Sie
bitte darauf, daB ein gentigend groBer Auffangbehalter
unter den Mehlauslauf gestellt wird und daB sich das
Mehl nicht bis in den Auslauf zuriickstaut, bzw. wenn
Sie in die Tiite mahlen wollen, befestigen Sie mit dem
Tutenhalter eine genligend groBe Tiite am Mehlauslauf
(1 kg Getreide erfordert ein 2-kg-Tiite fiir das Mehl am
Auslaufl).

Betrieb der Profi

Mahlvorgang unterbrechen

) Wenn Sie das Mahlen unterbrechen wollen, drehen
Sie den Ein/Aus-Schalter von 1 auf 0.

) Die Miihle lauft wieder an, wenn Sie den Einschalt-
knopf bis zum Anschlag (Stellung »START«) drehen und
loslassen (der Schalter bleibt auf Stellung »1« = Be-
trieb.)

) Bei harten Getreidesorten, wie Grinkern, Gerste und
Reis sollten Sie den Mahlvorgang nicht unterbrechen.

Mahlvorgang beenden

P Wenn das Mahlgerdusch aufhort, schalten Sie die
Muhle am Ein/Aus-Schalter aus.

Einsatz der Profi

Die Profi ist eine hervorragende Getreidemdiihle im opti-
malen Preis/Leistungsverhéltnis. Sie findet ihren Ein-
satzin:

P Naturkostladen

» Reformhéusemn

P Kantinen

) Restaurants

P Hotels

P Krankenhausern

P Tagungshdusern

P Kindergarten und Schulen



Pflege der Profi

Die hawos - Profi ist wartungsfrei.

b Aus hygienischen Griinden empfehlen wir Ihnen je-
doch bei langerem Nichtbenutzen (z.B. Urlaub), die
Miihle griindlich zu reinigen (Anleitung siehe »ver-
schmierte Mahlsteine«).

Die AuBenflache des Gehauses laBt sich leicht abstau-
ben. Grobere Verschmutzungen kdnnen Sie mit einem
milden Spilmittel oder Neutralseife entfernen. Bitte
keine scharfen Reinigungsmittel verwenden.

Betriebsstérungen

P Wir verwenden zum Bau der Muhlen nur ausge-
suchte, langlebige Qualitatsteile.

P Dies garantiert einen jahrelangen stérungsfreien Be-
trieb, wenn Sie die oben beschriebenen Anleitungen
einhalten. Sollten doch Stérungen auftreten, kénnen
Sie diese meist selbst beheben.

Der Motor lauft nicht an

) Priifen Sie, ob sich Mahlgut zwischen den Mahlstei-
nen befindet, indem sie die Feineinstellung nach grob
(Stellung »9«) bewegen, bis der Motor anlauft.

b Bringt dies keinen Erfolg, priifen Sie, ob der Motor
wirklich Strom erhélt, z.B. indem Sie einen anderen
Stromverbraucher in die benutzte Steckdose stecken.

b Liegt der Fehler nicht an mangelnder Stromzufuhr,
rufen Sie uns an: Wir sind von Montag bis Freitag von
9:00 - 17:00 Uhr zu erreichen. Danach kénnen Sie ihr
Anliegen auf Band sprechen.

p Telefon: 06172 40 12 00

Pflege der Profi

Die Profi schaltet beim Mahlen ab

b Die Mihle ist durch einen Motorschutzschalter ge-
schutzt, dieser unterbricht die Stromzufuhr sobald die
Mahlsteine blockieren.

P Warten Sie in diesem Fall ca. 1 Minute, driicken Sie
dann den schwarzen Knopf des Motorschutzschalters.

Die Mahlsteine sind verschmiert

b Zur Reinigung gentigt es meistens, ein Pfund Reis auf
mittelgrobe Einstellung zu schroten. Gute Dienste lei-
stet auch, wenn kein Reis vorhanden ist, Weizen, der
bei ca. 50-80 Grad im Backofen vorgetrocknet ist.

b Sollten die beiden vorgeschlagenen Reinigungs-
moglichkeiten nicht genligen, so ziehen Sie den Netz-
stecker und entfernen mit Hilfe des beigelegten Innen-
Sechskant-Schliissels die vier Schrauben am oberen
Gehadusedeckel. Somit kdnnen Sie das Trichterteil nach
oben abziehen. Nun sehen Sie den feststehenden
Stein, der in einem gedrechselten Holzteil liegt. Auch
dieses Holzteil kdnnen Sie abnehmen und haben nun
freien Zugang zu den Mahlsteinen, die Sie dann mit
Hilfe einer kraftigen Biirste reinigen kénnen.

) Bitte verwenden Sie auf keinen Fall Wasser zur Reini-
gung der Mahlsteine.

Wenn dies alles nichts niitzt...

) ist moglicherweise ein Bauteil defekt - rufen Sie uns
an und schildern Sie Ihr Problem. Ihre Fragen beant-
worten wir in der Zeit von Montag bis Freitag von 9:00 -
17:00 Uhr. Danach kénnen Sie lhr Anliegen auf Band
sprechen. Wir helfen sofort.

) Telefon: 06172 40 12 00



Garantie

Auf lhre hawos geben wir lhnen 1 Jahr
Garantie. Schicken Sie die Garantiekarte
gleich nach dem Kauf an uns ein. Der Ga-
rantieanspruch gilt nur zusammen mit der
Einkaufsquittung — heben Sie deshalb Ih-
ren Einkaufsbeleg sorgfaltig auf.

Garantieleistungen

p Innerhalb des ersten Jahres ab Kaufdatum garantie-
ren wir die kostenfreie Reparatur aller Defekte, die Sie
nicht selbst beheben kénnen, (siehe Kapitel: Betriebs-
stérungen) sofern kein Grund fiir GarantieausschluB3
vorliegt. Schicken Sie die Profi in der Originalverpak-
kung frei Haus nach Otzberg.

Garantieausschliisse

p Der Garantieanspruch erlischt, wenn die Miihle
ohne Riicksprache mit uns zerlegt wurde oder
Reparaturen durch nicht autorisierte Werkstatten
erfolgten.

Ebenfalls schlieBen wir jegliche Garantieleistungen
aus, wenn:

b verunreinigtes Getreide verwendet wurde,

P das Gehduse Wasserschaden aufweist oder gewalt-
sam beschéadigt wurde,

P kleine Risse oder Spriinge im Holzgeh&use durch un-
geeignete Standorte verursacht wurden,

P die Mahisteine mit Wasser gereinigt wurden.

Technische Daten

Mahlleistung ca. 300 g/min bei Stellung 1
(Weizen mit ca. 15 % Feuchte)

Mahlfeinheit ca. 80 % unter0,3mm
nach DIN 10765

Trichterfiilllmenge ca.2,5kgWeizen
Aufnahmeleistung 700 Watt, + 20 Watt
Stromaufnahme ca.3,6 A

Gewicht ca.21kg

Hohe ca.535mm

Breite ca.245mm

Tiefe ca.245mm

Priifzeichen GS/TUV Hessen

Gehause Vollholz Buche

Oberflachen- nach den Richtlinien der
behandlung Arbeitsgemeinschaft Naturfarben
Mahilstein Korund in Keramik

Motor langlebiger Industriemotor

AnschluBart »Y«, d.h. Arbeiten an
der elektrischen Verdrahtung
diirfen nur durch den Fach-
mann erfolgen

Bei der Auswahl der Materialien wurde darauf geachtet,
daB bei Herstellung, Gebrauch und Recycling keine Ge-
fahr fir die Umwelt besteht. Die Verwendung von
Kunststoffen, Alu etc. wurde soweit minimiert, wie es
nach dem heutigen Stand der Technik erreichbar ist.
Neue Entwicklungen auch auf diesem Gebiet werden
wir st@ndig berticksichtigen!



hawos’s Miihlen erhalten Sie
in jedem guten Naturkostladen
und in jedem guten Reformhaus

hawos.

Ober-Eschbacherstr. 37
61352 Bad Homburg
Tel: 06172 40 12 00

info@hawos.de

www.hawos.de
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