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Billy 100 + 200
Queen 1+ 2
Miihle 1 + 2
Oktagon 1 + 2



Einfiihrung

Lieber Miihlenkunde,

Zur Wahl Ihrer Miihle gratulieren wir Thnen!

ihre hawos wird Ihnen in Ihrer Vollwertkiiche jahrelang wertvolle Dienste leisten.
Vor dem ersten Einsatz Ihrer hawos sind einige Punkte zu beachten.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam, um sich mit Threr hawos
vertraut zu machen. Sie wird es Thnen mit zuverléssiger Einsatzbereitschaft danken.

Kurzanleitung

— Netzstecker in die Steckdose stecken
— Mahlgrad mit dem Hebel einstellen
— Getreide in den Trichter einfiillen

— Miihle mit dem Schalter

Ihr hawos-Team

Typenbezeichnung Billy 100 Queen1 Billy 200 Queen2 Miihle 1 Miihle 2 Oktagon 1 Oktagon 2

Gehduse Birke Multiplex Birke Multiplex Buche massiv Buche massiy Buche massiv Buche massiv

empfohlener ca. 1-4 groBe Familie ca. 1-4 grofie Familie ca. 1-4 groBe Familie

Anwendungsbereich Personen Kochkurse Personen Kochkurse Personen Kochkurse

Mahlleistung / Minute

bei Einstellung fein” ca. 125g ca. 2209 €a. 125¢g ca.2209g ca. 125g ca.220g

bei grébster Einstellung 250-300g 400-500g 250-300g 400-500q 250-3009 400-500g

Trichterfilllmenge

[Weizen) ca. 13009 €a.1.500 g ca. 13009 €a. 1.500g ca. 1.100g ca Lilg

Mahlstein & <a. 100 mm ca. 100 mm <a. 100 mm <a. 100 mm ca. 100 mm ca. 100 mm

Lautstarke (dB)

bei Feineinstellung €a. 70 ca. 72 ca. 70 ca.72 ca. 68 ca. 70

Gewicht 8,8kg 10,6 kg 99 kg 11,6 kg 8.8kg 10,3 kg

Motorleistung 360W GOOW 360W 600 W 360 W a00 W

Metzspannung 230V 230V 230V 230V 230V 230V

alternativ 110 V Netzspannung X % X

UnterstellhBhe fr Schiissel 12em 17 cm 12em 17 em 16 em 20cm

Hihe 385 mm 450 mm 385 mm 450 mm 410 mm 450 mm

Breite 210 mm 210 mm 210 mm 210 mm 200 mm 200 mm

Tiefe 210 mm 210 mm 210 mm 210 mm 200@ 2006

itere Mihlen-Modelle finden Sie im Internet unter e die dem dienen, behalten wir uns vor.

Garantie 5 Jahre o

(bei gewerblicher Nutzung 2 Jahre) @= (€

(rechts unten) einschalten

— Nach dem Mahlgang das Geriit aus-

schalten
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Hinweise

Hinweise

l. Zuerst entfernen Sie bitte die Trans-
portsicherung  (siehe Kartoneindruck
oder Beiblatt). Miihle nur benutzen, wenn
Netzkabel und Gerit keine beschidigun-
gen aufweisen. Netzkabel nicht tiber schar-
fe Kante ziehen.

2. Verwenden Sie bitte nur sauberes Ge-
treide oder verlesen Sie es selbst. Im Ge-
treide befinden sich hdufig Steinchen usw.,
die das Mahlwerk schadigen kénnten.

3. Verwenden Sie bitte immer trockenes
Getreide. Sie erkennen trockenes Getrei-
de daran, dafl das Korn kriftig knackt,
wenn Sie es mit einem Loffel auf einer har-
ten Unterlage zerdriicken. Feuchtes Ge-
treide 14Bt sich plattdriicken und sieht
dann eher wie eine Haferflocke aus. Rog-
gen sollte nach der Ernte mindestens ein
halbes Jahr lagern. Bei Mais darf nur Spei-
semais und bei Reis der ungeschilte Haus-
haltsreis vermahlen werden.

4. Mahlen Sie gemahlenes Mahlgut nicht
ein zweites Mal.
5. Vor der Reinigung oder im Stérfall ist

das Gerit auszuschalten und der Netz-
stecker zu ziehen.

6. Bitte beachten Sie die Mahltabelle auf
Seite 5.

Nur Speisemais und ganz trockenen Hart-
weizen sollten Sie in der allerfeinsten Ein-
stellung vermahlen.

7. Ihre Miihle hat ein schénes Holz-
gehéuse. Sie schiitzen und pflegen es am
besten, wenn Sie die Miihle nicht in die
Nihe von Heizkdrpern stellen und nicht in
die unmittelbare Nihe des Herdes (Was-
serdampf, Feuchtigkeit). Bitte bedenken
Sie dabei, daB8 Massivholz ein lebendiger
‘Werkstoff ist, der weiterarbeiten kann.

8. SchlieBen Sie die Miihle nur an Wech-
selstrom an. Priifen Sie, ob die vorhandene
Netzspannung mit der Spannungsangabe
auf der Bodenplatte iibereinstimmt.

9. Dieses Gerilt ist fiir die Verarbeitung
haushaltsiiblicher Mengen konstruiert und
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt.

10. Getreidemiihlen sollen beaufsichtigt
betrieben werden und gehéren nicht in
Kinderhinde.

I 1. Stellen Sie bitte die Getreidemiihle
wihrend der Benutzung auf eine harte,
ebene Unterlage (Kiichenarbeitsplatte).
Die Schlitze an der Geriteunterseite zur
Beliiftung des Motors miissen frei sein.

I 2. Bitte achten Sie darauf,daR der Behl-
ter fiir das Mahlgut grofl genug ist, damit
sich das Mehl nicht im Auslauf staut.
Faustregel: gemahlenes Getreide braucht
doppelten Platz.

I3. Getreide kann in seltenen Fillen von
Schédlingen befallen sein, ohne daf} dies
beim Einkauf bemerkt wurde. Dagegen
gibt es leider keinen vorbeugenden Schutz.

14. Reparaturen diirfen nur durch von
uns autorisierte Personen ausgefiihrt
werden.



Bedienung

Betriebsanleitung

Einstellen des Feinheitsgrades

Der Feinheitsgrad 148t sich mit dem Ver-
stellhebel kontinuierlich zwischen ,.fein“
und ,,grob* verstellen. Dabei ist zu beach-
ten: Von ,fein* auf ,grob* ist der Uber-
gang jederzeit moglich. Bei der Verstel-
lung von ,,grob* in Richtung ,fein* muf
entweder

—die Miihle eingeschaltet sein

—oder das Mahlwerk leer sein.

Sonst wiirde restliches Mahlgut, das sich
moglicherweise noch zwischen den Stei-
nen befindet, eingeklemmt werden und der
Motor kénnte nicht anspringen.

Die verschiedenen Getreidearten und
sonstiges Mahlgut unterscheiden sich sehr
in Fettgehalt, Ballaststoffanteil, Mehlkor-
per etc. Darauf baut unsere Mahltabelle
auf. hawo’s-Miihlen sind mit allem Mahl-
gut ausgiebig getestet, entsprechend wur-
de diese Tabelle fiir Sie erstellt.

Ihre Miihle auf einen Blick
Billy 100 + 200 Oktagon1 +2
Queenl+2
Miihle 1 + 2

Trichterdeckel
Trichterdeckel

Trichter

Trichter
Feinheitsskala Feinheitsskala
Hebel fiir

Hebel fiir
Malilgﬁad‘ Mahlgrad-
il LS einstellung
Mehlauslauf Mehlauslauf
Netzschalter Netzschalter
mit Uberlast- mit Uberlast-
sicherung sicherung
unten, unten,
nicht sichtbar: nicht sichtbar:
GS-Etikett ! GS-Etikett’

! GS= gepriifte Sicherheit



Bedienung

Beginn des Mahlvorgangs
Getreide einfiillen, einschalten.

Beenden des Mahlvorgangs

Wenn der Trichter leer ist und das Mahl-
geriiusch nachgelassen hat, ausschalten.
Eine Unterbrechung des Mahlgangs ist
moglich. Die Kornmiihle springt auch bei
feinster Einstellung normalerweise wieder
an. Sollte es dennoch zur Blockade kom-
men, schieben Sie den Hebel kurz in Rich-
tung ,,grob* und dann, wenn die Miihle an-
gesprungen ist, wieder zuriick in die von
Thnen gewiinschte Einstellung,

Bitte schalten Sie die Miihle immer ab,
wenn sie leer liuft.

Ohne Mahlgut im Mahlwerk (im Leer-
lauf) horen Sie bei feiner Einstellung (ca.
ab2,5),daf die Steine aufeinander laufen.
Die Ursache: trotz hochster Prizision
brauchen die Gewinde der Feineinstel-
lung immer ein wenig Spiel. Beim Mahlen
wird dieses sehr kleine Gewindespiel
durch den entstehenden Druck auf die
beiden Steine aufgehoben.

Das Mahlwerk ist so eingestellt, daB sich-
die Steine beim Mahlen nicht beriihren
konnen. Die verschieden harten Ge-
treidearten iiben naturgemall einen un-
terschiedlichen Mahldruck auf das Mahl-
werk aus. Deshalb empfehlen wir die un-
terschiedlichen Einstellungen.

Zur Mahltabelle

Was Sie nicht auf der nebenstehenden Ta-
belle finden, kénnen Sie evtl. auch mahlen,
sofern es sich z.B. um trockene Gewiirze
und nicht um Niisse oder Olsaaten han-
delt. Versuchen Sie es vorsichtig und infor-
mieren Sie uns {iber das Ergebnis: Wir ler-
nen gern dazu.

Wenn Sie den Mahlgrad feiner einstellen
mochten, als es die Tabelle vorsieht (z.B.
Dinkel auf 1, Hafer auf 1), mahlt die Miihle
superfein. Damit wiichst jedoch die Gefahr,
daB die Steine sich zusetzen. Achten Sie auf
dasMahlgeréusch: LBt es deutlich nach, be-
ginnen die Steine sich zuzusetzen. Bitte stel-
len Sie nun die Einstellung schnell wieder
auf grober (siche Mahltabelle). Hauptsache,
die Steine beriihren sich nicht beim Mahlen.

Feineinstellung

Mahlgut bei Stufe
WEIZEN ©vve e iiiiiineeeannns 1
ROBEEN oo oo s bl i amiins 1,5-2
Dinkel soiseme sei 15-2
Gerste - me st i 1
HATEE s inmmmvimes s v 2.5
HITEE onvsmmmmsmmmesma s e 1
SPEISAIS csvmersmssissnrasmes 0
Hartweizen ............cououn. 0
Reis (kein Parboiled-Reis) ..... 1
Buchweizen ..........covvvunn. 1
Grinker sosiveny maveavess 1
LEMSAMEN. . i aioviivm s 2
(mit Weizen 1:1)
Kichererbsen ............... 15
GriineErbsen............... 1:5
Edelhefeflocken ............. 1.5
L0114 a2 e oS T 0,5
Amaranth: ooiiies e 0

(Amaranth langsam einrieseln lassen)




Reinigung/Storung

Reinigung

Wir empfehlen, bei lingeren Standzeiten
das Mahlwerk von Mehlresten zu siu-
bern, damit Sie immer frisches Mehl er-
halten. Das geht sehr einfach mit Hilfe Ih-
res Staubsaugers:

Miihle auf ,,grob* stellen, anschalten und
dann den laufenden Staubsauger mit dem
passenden Saugstutzen an den Auslauf
der angeschalteten Miihle halten.

Die Getreidemiihle 148t sich gut mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen. Keinesfalls
darf sie mit scheuernden Reinigungsmit-
teln behandelt oder unter flieBendem
Wasser gereinigt werden. Niemals ins
Wasser tauchen! Wenn die Mabhlsteine
verschmiert sind, geniigt es meistens, zur
Reinigung ca. 100g Weizen oder Reis mit-
telgrob zu mahlen.

Storung

Zu Stérungen kommt es normalerweise
nur, wenn Bedienungsfehler vorliegen und
die Hinweise auf Seite 3 nicht beachtet
wurden.
Folgende Stérungen konnen Sie selbst
beheben:

1. Der Motor liuft nicht an:

Springt der Motor beim Einschalten nicht
sofort an, iiberpriifen Sie bitte, ob sich die
Sicherung in Threm Stromnetz abgeschal-
tet hat; wenn nicht, schalten Sie erneut auf
»ein und drehen die Feineinstellung
etwas grober.

2. Die Miihle bleibt wihrend des Betriebs
stehen:

Sollte durch unsachgemiBen Gebrauch
oder extreme Belastung der Motor ste-
henbleiben, so schaltet der Thermoschutz
im Netzschalter die Miihle automatisch
aus. Nach einer Abkiihlzeit von wenigen
Minuten ist die Getreidemiihle wieder be-
triebsbereit, Bitte wieder einschalten.
Solltensich die Stérungen wiederholen, ist
die Ursache zu ermitteln.

Ist das Getreide zu feucht? Ist das Mahl-
werk verstopft? Befindet sich ein Fremd-
korper zwischen den Steinen? etc.

3. Die Miihle liiBt sich nicht mehr in
Richtung ,,1” stellen:

Durch Mehlriickstau kann sich die
Mechanik mit Mehl fiillen.

Losung:

- Mahlwerk zerlegen,

- Mahlwerkteil ab- und aussaugen,
- Mahlwerk zusammenbauen.

Erklirungen mit Abbildungen:

Billy 100 und 200, Queen 1 und 2 sowie
Miihle 1 und 2 ab Seite 9

Oktagon 1 und 2 ab Seite 12



Service

Service Achtung: Die folgenden Kapitel sind fiir die Fachfrau und den Fachmann be-

stimmt!
Eine der Besonderheiten der hawos-
Miihlen ist, daB es Ihnen mit Hilfe dieser
kleinen Schrift moglich sein wird, jedes
Einzelteil im Bedarfsfall auszutauschen.
hawo’s hat auf diese Moglichkeit schon
bei der Konstruktion groBen Wert gelegt.
hawo’s -Miihlen bestehen aus vier grofien
Einheiten:

1. Trichtereinheit

2. Gehiuse mit Auslauf

3. Mahlwerk mit Motor

4. Bodenteil mit der Elektrik

Im folgenden zeigen wir Ihnen, wie Sie

— die hawo’s-Miihle zerlegen,

— die Mahlsteine reinigen und

— die Miihle wieder zusammenbauen
konnen.

Miihle 1 und 2 Oktagon 1und?2
Queen 1 und 2
Billy 100 und 200



Speziell Billy 100 und 200, Queen 1 und 2, Miihle 1 und 2

Billy 100 und 200, Queen 1 und 2, Miihle 1 und 2

I. Reinigung der Mahisteine

Falls das Mahlwerk verstopft oder ver-

schmiert sein sollte, kbnnen Sie es wie

folgt reinigen:

—Drehen Sie bitte mit dem Inbusschliissel
die vier Messing-Rundkopfmuttern ab.

—Heben Sie den Trichter ab.

—Drehen Sie den oberen Stein gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn herausneh-
men koénnen (Bild 1 und 2).

Bild 1 Bild 2

Beide Mahlsteine kdnnen nun mit einer
harten Biirste gereinigt werden. Danach
den Stein so aufsetzen, daB die schwarze
Markierung iiber der Markierung des
Halterings ,,6 Uhr* liegt (Bild 3). Dadurch
ist gesichert, daB die zugehorigen Gewin-
deanfiinge richtig zueinander liegen.

Den Stein wieder bis zum Anschlag ein-
drehen (eine ganze Umdrehung und dann
noch bis ca. ,,10 Uhr*).

Den Trichter wieder aufsetzen und mit
den vier Rundkopfmuttern befestigen.




Speziell Billy 100 und 200, Queen 1 und 2, Miihle 1 und 2

2. Mahlwerk zerlegen
und neu zusammensetzen

2.1 Mahlwerk zerlegen

Bitte entfernen Sie zuerst den oberen
Stein (Bild 12). Schrauben Sie dann den
Verstellhebel gegen den Uhrzeigersinn
ab, eventuell mittels einer Zange (Bild 13)
und entfernen Sie den Rahmen (Bild 14).
Drehen Sie den Einstellring! (in dem der
Hebel war) gegen den Uhrzeigersinn ab
(Bild 15,16,17). ; -
Halten Sie nun den groBen Einstellring Bild 12 Bild 13 Bild 14
mit einer Hand fest und drehen den Halte-
ring?, der innen sitzt,im Uhrzeigersinn, bis
Sie ihn herausheben kénnen (Bild 17
und 18).

Dies sind alle Teile des Mahlwerks
(Bild 19).

I Einstellring naturfarbig oder griin
2Haltering naturfarbig oder blau

Bild 16 Bild 17 Bild 18  Bild 19



Speziell Billy 100 und 200, Queen 1 und 2, Miihle1 und 2

Bild 20 Bild 21

2.2 Zusammenbau des Mahlwerks

Fiir den Zusammenbau sind die schwar-
zen Markierungen sehr wichtig.

Setzen Sie den Einstellring gerade auf das
Motorgehduse auf. Der Markierungs-
strich soll sich iiber der Mitte des Auslaufs
befinden (Bild 20). Nun den Haltering
aufsetzen. Dessen Markierung soll genau
iiber die Markierung des Einstellringes
kommen (Bild 21).

Bild 22

Halten Sie nun den Haltering in dieser Po-
sition (Bild 22) fest, damit er sich nicht
mitdreht und dadurch seine Position ver-
dndert, und drehen Sie den Einstellring
langsam im Uhrzeigersinn auf das Motor-
gehéduse auf Etwa in Stellung ,,10 — 11
Uhr* ist der Haltering so tief einge-
schraubt, daB er sich zwischen die Stege
setzt und sich nicht mehr mitdrehen kann.
Danach den Stein wieder aufschrauben
(wie Bild 3).

Nun den Rahmen wieder aufsetzen und

Bild 23

den Einstellring drehen, bis Sie den Ver-
stellhebel wieder aufschrauben kénnen
(Bild 23).

Wenn Sie jemals den Rotorstein entfer-
nen mochten: Zuerst die Inbusschraube
in der Mitte des Steines 16sen (Achtung:
Linksgewinde!, Offnen im Uhrzeiger-
sinn). Danach den Stein mit Hilfe zweier
Inbusschliissel heraushebeln.

Weiter auf Seite 14.



Speziell Oktagon 1 und 2

I. Reinigung der Mahilsteine

Falls das Mahlwerk verstopft oder ver-
schmiert sein sollte, konnen Sie es wie
folgt reinigen:

—Drehen Sie die beiden Messing-Riéndel-
schrauben links und rechts am Miihlen-
gehiuse ab.

— Heben Sie nun den Trichter ab.

— Drehen Sie den oberen Stein gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn herausneh-
men konnen (Bild 1 und 2).

Bild 1 Bild 2

Bild 3

Beide Mahlsteine kénnen nun mit einer
harten Biirste gereinigt werden.

Danach den Stein so aufsetzen, daB die
schwarze Markierung iiber der Markie-
rung des Halterings ,,6 Uhr* liegt (Bild 3).
Den Stein wieder bis zum Anschlag ein-
drehen (eine ganze Umdrehung und dann
noch bis ca. ,,10 Uhr*).

Den Trichter wieder aufsetzen und mit
den Rindelschrauben festschrauben.
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Speziell Oktagon 1 und 2

2. Mahlwerk zerlegen
und neu zusammensetzen

2.1 Mahlwerk zerlegen

Bitte entfernen Sie zuerst den oberen
Stein (Bild 11 und 12). Schrauben Sie dann
den Verstellhebel gegen den Uhrzeiger-
sinn ab (Bild 13) - eventuell mittels ei-
ner Zange.

Nun drehen Sie den Einstellring! (in dem
der Hebel war) gegen den Uhrzeigersinn
ab (Bild 15, 16, 17). Halten Sie nun den
grofien Einstellring mit einer Hand fest
und drehen den Haltering?, der innensitzt,

im Uhrzeigersinn, bis Sie ihn herausheben |

konnen (Bild 18).
Alle Teile des Mahlwerks (Bild 19).

! Einstellring naturfarbig oder griin
2Haltering naturfarbig oder blau

Bild 11

(e
B

o
g

Bild 12

Bild 13

Bild 15

Bild 16

Bild 17

Bild 18

Bild 19




Speziell Oktagon 1 und 2

Bild 20 Bild 21

2.2 Zusammenbau des Mahlwerks

Fiir den Zusammenbau sind die schwar-
zen Markierungen sehr wichtig.

Setzen Sie den Einstellring gerade auf das
Motorgehéuse auf.

Der Markierungsstrich soll sich iiber der
Mitte des Auslaufs befinden (Bild 20).
Nun den Haltering aufsetzen. Dessen
Markierung soll genau iiber die Markie-
rung des Einstellrings kommen (Bild 21).

Bild 22

Halten Sie nun den Haltering in dieser Po-
sition (Bild 22) fest, damit er sich nicht
mitdreht und dadurch seine Position veriin-
dert,und drehen Sie den Einstellring lang-
sam im Uhrzeigersinn auf das Motor-
gehduse auf. Etwa in Stellung ,,10 — 11
Uhr* ist der Haltering so tief einge-
schraubt, da3 er sich zwischen die Stege
setzt und sich nicht mehr mitdrehen kann.
Danach den Stein wieder aufschrauben
(wie Bild 3).

Bild 23

Nun den Einstellring im Uhrzeigersinn
weiter drehen, bis Sie den Verstellhebel
wieder von vorne aufschrauben kénnen
(Bild 23).

Wenn Sie jemals den Rotorstein entfer-
nen mochten: Zuerst die Inbusschraube
in der Mitte des Steines 16sen (Achtung:
Linksgewinde! Offnen im Uhrzeiger-
sinn). Danach den Stein mit Hilfe zweier
Inbusschliissel herausnehmen.

13



Service

3. Mahlwerk neu justieren
Die Kornmiihle wurde von uns so einge-
stellt, daB sich die Steine beim Mahlen
von Weizen auf Stufe 1 und von Mais beim
Anschlag ganz links nicht beriihren.

3.1. Auf Bild 24 sind Einstellring und
Verstellhebel abgebildet.

Sie sehen, da} das Einstellsegment nach
beiden Seiten ein Langloch aufweist .
Ohne grofen Aufwand konnen Sie eine
geringfiigige Anderung in der Fein-
heitseinstellung wie folgt erreichen:
Drehen Sie mit einem Schraubendreher
die beiden Schrauben des FEinstellseg-
ments eine halbe Umdrehung gegen den
Uhrzeigersinn auf. (Die Schrauben bitte
nicht weiter aufdrehen, weil sonst die
Muttern abfallen.) Nun kénnen Sie den
Hebel mitsamt Einstellsegment nach links
oder rechts ein wenig verschieben. Schrau-
ben wieder festziehen.

Bild 24

3.2. Wenn das Verschieben des Einstell-
segments nicht ausreicht,kdnnen Sie das
Einstellsegment in die nidchste Bohrung
einsetzen,

Weiter nach rechts (gegen den Uhrzeiger)
ergibt eine feinere Einstellung. Weiter
nach links (mit dem Uhrzeiger) ergibt ei-
ne grobere Einstellung. Bitte denken Sie
daran, daf} sich die Steine wihrend des
Mahlens nicht beriihren diirfen: man darf
kein Schleifgeriusch horen.

Fiir Ihre personlichen Notizen
(z. B. eigene Mahlergebnisse)



hawos Keimer

Keime und Sprossen téglich knackig frisch

Ernten Sie, wenn die Lebenskraft am hchsten ist!

Wie im Gartenboden liegen die Samenkdrner in hawos Toni
und Tonkeimer: dunkel und feucht. Der gebrannte Ton kann
10 % seines Gewichts an Wasser aufnehmen und an die Keim-
linge weitergeben.

Die Vitalstoffe vermehren sich wie in der Natur: die im Samen
vorhandenen Enzyme werden aktiviert. Vitamine, Fermente,
Eiwei3e und Kohlehydrate sind in groftmoglicher Menge vor-
handen, wenn die Keime zu sprieen beginnen.

hawos Tonkeimer hawos Toni

Hohe insg.:  240mm Hoheinsg:  150mm

3 Keimschalen 155mm @ 3 Keimschalen 140mm @
1 Bodenschale 180mm @ 1 Bodenschale 140mm @

1 Deckel 160mm @

1 Deckel 140mm @
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QUALITAT FUR DIE GETREIDELAGERUNG

Getreide richtig lagern —

mit hawos Getreidesilos

Getreide trocken und
luftig lagern.
Vorréte immer im Blick.

GETREIDESILO
Jer Ser
Inhalt 2x5kg 3x5kg

Gehéuse Buche geddmpft
Oberfldche  gedlt
Sichtfenster  Glas, geschliffen
Gewicht 64 kg 9.75kg
MaBe
Hahe 457 mm 457 mm
Breite 297 mm 435 mm
Tiefe 175 mm 197 mm

hawos Getreidesilo

Dieser Getreidesilo paBt sich jeder
Kiiche an. Das Gehéuse aus ge-
démpfter Buche ist mit Leindlfirnis
behandelt. Die Sichtscheiben sind
aus geschliffenem Glas. Jede
Kammer faBt 5 kg Getreide.

Unterbau fiir Getreidesilo

Zur Aufnahme einer Getreidemdihle.

Das Getreide lauft aus dem jeweili-
gen Siloteil direkt in den
Miihlentrichter. Das Stellbrett fiir
die Unterstellschiissel kann einge-
schoben werden.

UNTERBAU
FUR EINE GETREIDEMUHLE

Gewicht 12,55 kg
MaBe
Hohe 670 mm
Breite 435 mm
Tiefe 237 mm
Tiefe mit
Stellbrett 430 mm

Gehduse Buche, geddmpft
Oberflache gedlt

hawos kornmiihlen GmbH
Ober-Eschbacher StraBe 37
D- 61352 Bad Homburg v. d. H.
Telefon 06172 /401200
Fax 06172 /4012019

- eMail  info@hawos.de

Internet www.hawos.de
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